
令 和 7 年 度 家 庭 教 育 宣 言 講 演 会

す し 職 人 ・ す し 作 家 の 岡 田 大 介 さ ん が

お さ か な が お す し に な る ま で を 通 じ て 生 命 の 大 切 さ を 伝 え る 食 育 の 講 演 会 で す 。

おさかなが
　おすしになるまで

子どもから大人まで参加できます！

◆問合せ先
三芳町教育委員会 社会教育課　TEL 049-258-0019　MAIL shakai@town.saitama-miyoshi.lg.jp

主催　三芳町教育委員会・三芳町連合ＰＴＡ連絡協議会

岡 田  大 介

2026年1月24日（土）
第1部 講演会 13:00～14:30

第2部 体験会 15:00～16:30（要申込）

す し 作 家                      さ ん

講 師

会場　藤久保公民館
三芳町藤久保7232-1

情 報 保 証

手話通訳
あ り

写真絵本

「おすしやさんにいらっしゃい！」著者

第1部 講演会 13:00～14:30
参加費　無料

申込み　不要

対　象　どなたでも参加できます

実際に本物の魚を見て、触って、お話を聞く講演会です。

子どもから大人まで年齢を問わず楽しめます。

親子での参加も大歓迎！

キッズスペース
あ り

※託児はありませんが、

　お部屋を開放しますので

　ご自由にご利用ください

※第1部講演会のみ



1979年生まれ　すし職人歴28年（2025年現在）

東京都文京区にてすし屋「酢飯屋（すめしや）」を経営。

生きものが食べものになるまでを突き詰めるために、すし職人

の観点を常に持ちながら、まな板の上だけでなく釣り、素潜

り、スキューバーダイビングをして、食材のホームグラウンド

に入り込み、現在は「すし作家」として海、魚、すしにまつわ

る様々な活動をしている。

ディープなブログとSNSで発信し続け、料理人の新しい働き方

を、体を張って日々探し続ける福岡県在住の2児の父。『やり

たいことは、やってみる。』これが岡田大介の基本理念です。

す し 作 家                      さ ん岡 田  大 介

第2部 体験会 15:00～16:30
会　場　三芳町保健センター

 　　　　　 三芳町藤久保7232-1

　　　　　　※ご案内しますので10分前に藤久保公民館ロビーにお集まりください。

参加費　500円

申込み　三芳町電子申請から申込みください

定　員　10人

　　　　　　※応募多数の場合は、抽選

対　象　小学4年生～中学3年生

　　　　　　※第1部の講演会から引き続き参加できる方

　　　　　　※包丁を使用するため、包丁の基本的な扱いができる方

持ち物　エプロン、三角巾、ふきん

すし職人である岡田さんに教わりながら、実際に魚をさばいてみる体験会です。

さばいた魚（さしみ）は、その場で食べられます。

※見学は、保護者のみ可能です。

アクセス

三芳町藤久保1100-1

TEL 049-258-0690

鶴瀬駅西口　徒歩 15 分

三芳町立藤久保公民館

※駐車場は複合施設の共用となっており、

　駐車できる台数には限りがありますので、

　できるだけ公共交通機関、自転車、徒歩で

　お越しください。

▼お申し込みはこちらから


