
町内に点在するグルメを紹介し
ます。たくさんあるグルメの中
でも、ひときわ個性が光るグル
メをピックアップしました。こ
だわりポイントも、チェックし
てみてください。お気に入りを探 してみよう

いも本来の甘さを追求し、糖分を控
え、素材の味を生かして、いもっぽ
い感じを大切にしています。

江戸屋弘東園 ( 住所 : 上富 1388-3)
 ☎ 258-2711 MAP①

「“ほっとする場
所”があったら
いいなと思い、
カフェをオープ
ンしました。」
おいもの甘さが
チーズに良く合
い、まろやかな
口あたりのケー
キです。ケーキは、にんじんケーキ、
アップルパイ、紫いもケーキなどが
あり、日替わりとなっています。

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　

紫いもは“シーフードコロッケ”、
紅東は“カレーコロッケ”にし、味
が自慢のさつまいもコロッケです。

嘉津味屋三芳店 ( 住所 : 北永井 577-18)
 ☎ 259-5355 MAP②

地元の野菜や材料を使ったケーキが
特徴です。秋のオススメは“おさつ
チーズケーキ”です。

Cafe WIND( カフェ ウインド )
(住所:藤久保327)☎257-2020 MAP③

ふじや （住所 : 藤久保 898-6）
 ☎ 258-4741 MAP④

とみ里 ( 住所 : 上富 1059-2)
 ☎ 258-0182 MAP⑤

みよしそばの里 ( 住所 : 北永井 30-3)
 ☎ 259-6022 MAP⑥

材料のサツマイ
モには、糖度の
高い『紅はるか』
を使用し、本来
の風味と香りを
楽しんでもらえ
る、本練りのよ
うかんとなって
います。種類は、
紅はるか ( あずき入り )、紅はるか、
パープルスイートロード、狭山茶の
煎茶ようかんがあります。

「町内で作られ
た『富の川越い
も』を使って、
２色のさつまい
もコロッケを作
りました。」さ
つまいもが収穫
さ れ る 季 節 だ
け、期間限定の
一品です。さつまいもコロッケそば
や、さつまいもコロッケ丼としても
食べることができます。

お 店 に 並 ん で
10 年 あ ま り、
人気の商品！甘
さがある、いな
りの中に二・八
そばが沢山入っ
ています。口の
中に広がる、い
なりの甘さがそ
ばと絶妙にあう一品。いなりの大き
さが、手軽に外で食べる時や、運動
会などのお弁当にもオススメです。

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　

三芳町で収穫した、二・八そばが「い
なり」の中にぎゅっと、たくさん詰
まっています。

ここがこだわり！

「 だ ん ご の 粉、
まるめ方、くし、
タレ、焼き方、
全てを研究し、
今の味にたどり
つきました。
毎日、夫婦２人
で一つひとつの
だんごを愛情込
めて、手で丸めています。秘伝のタ
レを研究した昔懐かしい味を、今の
子ども達に食べてもらいたいです。」

創業 40 年にな
る そ ば 屋 が 作
る、そばアイス
クリーム。「そ
ば が 好 き だ か
ら！本当の手作
りのそばアイス
を食べてもらい
たい」と店主。
口の中にそばの風味が広がり、そば
の実がアクセントとなりさっぱりと
した味。テイクアウトも出来ます。

だんごの全ての過程と素材を研究し
ました。素朴で飾らない“だんご”
にたどり着きました。

ここがこだわり！
そば粉の食材から作り、アイスク
リームの上に香ばしい“そばの実”
がのっています。

ここがこだわり！ ここがこだわり！ ここがこだわり！ ここがこだわり！

富のうまかろうさつまいもコロッケおさつチーズケーキそばアイスクリーム焼きだんごそばいなり
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